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furyrmmp 20 doniruto . &afpru. 40 dpnnlurte

Patur G nnrUnfrni,

1 lingurd de suc de 15m6ie

2 picdturi de colorant rogu
2 mere Pink Lady@

I foaie de aluat pentru foita1

3 linguri de jeleu de mure
1 lingurd de zahdr pudrd

'l intr-un bol amestecat sucul de Smare co orantu gi 200 m de

J. apd TJat merele n dou5, lSrb sd le curStat de coa;5, scoa-
teti cotoarele g t5ialr fructele in ame e f Lne gi egale Aqezat e in

bol amestecafi g incdlzrti 2 minute a microunde, pand cAnd fe e

dev n mor Scurge! -le g usca! - e

0fSat 6fag dealuatdeaprox 5cmx25cmEi ungeti leugor
6cu-1eeu folosndopensul5 A na! TsauBlameedem5rde a

lungu f ecdrei fagir, astfel incat partea rotunl td s5 depaEeascd
marginea impdturrtr surp usul de aluat peste mere

{ Ru at fag e pentru a forma trandafrr 9i agezatr i in forme de

tJ broqe unse cu unt Dai 1a cuptor pentru 20 de minute,la lBO'C
(treapta 6) Acoperiti cu o fo e de a um n u perforatd Ei continuat
coacereainc5 20 de m nute LSsat- a rdctina nte de a- scoate
drn forme Presdrat zahdr pudr5

WPto
E ol*gnJfrrlu" xi, tnoti,{r.r.pi, Bp*ilp, dp mdtu kt, miot"atat"dp

ppttlutt ot pUea ltrcno, u4ov cw da/
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BRADUTI

6z-rc{L ld,{nfr.tp, *tt g}wnfun -q9
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Pwpanmp,'/5 milutrs . Caofptp,. 20 dp,milunp,

Petttar/ b,Lddu,t, @O Ae,gnrtnTa)

3 linguri de lemon curd (cremd de lSmdie)

sucul gi zeama de la 1/Zlamdie verde
I varf de cuJit de ghimbir pudrd

2 foi de aluat pentru foitaj
1 galbenuE

1/2linguritit de lapte
1 lingura de perle de zahdr

I lntr un bo batetr crema gi cu sucu de 5male, coa.1a E ghm
I b ru ntindetr o foa e pe o tavb acoperrtd cu hart e de copt 9i

unget o cu c[ema de SmAie intrndetr cu dosu une 1 ngurt I aco
per t cu a doua foa e

0 Dec pot, o t .l orooLt J . a e-o o^ p --d. 
-o -ard un

6 trunqn mare cu un pdtrat abazb pe post de trunchi Formati

ramur e t5 nd fAE i egale cu o l5t me de 2 paa1 a 3 cm pe cele

doud pdrt a e triunqh ulu Ldsat un spaltu La m;1oc, in prelungirea

trunch ulul

{ Basucrt fa5r e de foita; Ungefi cu gdlbenuqu amestecat cu

J apte qidat la cuptor pentru 20 de minute a lBO'C (treapta 6)

Wpt t
{art;t te+tu,* do altfiJ, W,

wi,t-uct {tu - lo N c-oaq,t t, - A, tnpneu.rwi, w bnti,tltt ftil.




